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A képaés megnevezése

| Stiteménykészitd

A képzés sorén megszerezheto

kompetencla

- Szakszerlien raktirozza, tarolja a siit6- és cukraszipari
-| nyersanyagokat.
- Kivalasztja a termékek készitéséhez szitkséges nyersanyagokat,

| megvizsgalja azok felhasznalhatosagat, elvégzi a szikséges
| elékészitd miiveleteket. ,
- - Elkésziti a siit6- és cukraszipari tésztakat, felméri és megelézi a
- | tésztak készitése sordn elkovethetd hibékat. Az elkésziilt tésztat - a
| termékek készitése sordn - felhaszndlja.

| - Pékstiteményeket, finom pékérukat készit.

- Uzsonnastiteményeket készit.

& Kivéalasztja a megfelelé csomagoldst, a jogszabalyoknak

| megfeleléen jeldli a terméket.
{ - Munkéja sordn alkalmazza a siitd- és cukrdszipar j6 higiéniai

g gyakorlatat.

- HACCP elvein alapulé eljarasokat alkalmaz, HACCP

| dokumentumokat vezet.

| - A termékek készitéséhez szitkséges munkaeszkdzoket, gépeket,
- | berendezéseket balesetmentesen haszndlja, kezeli, tizemelteti,
| elvégzi a sziikséges tisztitasi feladatokat. Munkéja sordn betartja a
| gépek, berendezések, munkaeszkdzok biztonsagi és egészségiigyi

kovetelményeit.
- Az lzemi termékosszetételek alapjan nyersanyagsziikségletet

| szémol.
‘| - Szakszerlien kezeli a stitd- és cukraszipari melléktermékeket és
| hulladékokat.

. | - Alapfoku iskolai végzettség és

- Foglalkozasegészségligyi alkalmassagi vizsgalat a 33/1998. (VL.

24.) NM rendelet 15. szamu melléklete alapjan és
| - Egészségiigyi kiskonyv

feltefélei

| Jelenlét esetén a jelenléti iv minden oktatasi napon valé alafrasa,

| Megengedett hiinyzas a képzés 6raszaménak maximum 20 %-a.

| Tamogatott képzés esetén a tamogatasi szerzédésben foglaltak
| szerint a megengedett hidnyzas ettd] eltérd mértéki is lehet.

/A’l{épzés celJa

A sliteménykészitd a cukraszsiitemények, a péksiitemények és a
finom pékaruk eldallitdsaban vesz részt. Munkdja soran kiméri a

- | szilkséges nyersanyagokat, cukrésztechnologiai alapmiiveleteket
| végez. A cukriszati termékek koziil uzsonnasiiteményeket készit.
| Cukraszati és siit6ipari toltelékeket, krémeket készit. SiitSipari
| termékek kozill pékstiteményeket és finompékarukat készit, A

korszerli technologidk alkalmazdsaval siit§ és cukraszipari

| termékeket fagyaszt. A munkdjéhoz sziikséges technologiai

berendezéseket,  gépeket  bedllitja, kezeli, tisztitia az

| ¢lelmiszeriparban  hasznalhaté tisztito- s, fertdétlenitGszerek
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- | alkalmazésaval.
- | hulladékokat.

| feladatokat lat el.

| A részszakma legjellemz8bb FEOR szama:

szemlélettel kezeli a
alapszinti  adminisztracids

Kornyezettudatos
Munkéja  soran

7114 Pék, édesiparitermék-gyartd, Dagasztd, Fagyasztott pékaru

© ol stitd (latvany  stitéde), Finompékaru-gyartd, Nyerstésztafelado,

| Péksiitemény-készits, Pereckészits, Siitéipari tdblazé, Siitdipari
| vetd, Stiteménykészit6

A képzés celcsoportja : "

| Bz

a végzettség azoknak biztosit
munkaerépiacon  széleskorli  szakmai

lehetséget, akik a
ismeretek  birtokaban

pekségben vagy cukrasziizemben szeretnének elhelyezkedni vagy

ezen terlileten dolgoznak, de még nem rendelkeznek végzettséggel.

‘ A tefrveZet't kepzesndo S

| Elézetes

500 6ra

tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

S figyelembe vehetd, mely csokkenti a képzésbe vald részvétel

Oraszamat.

1. tananyagegység:
tananyagegység:
tananyagegység:
tananyagegység:
tananyagegység:
berendezései

tananyagegység:
berendezései

tananyagegység:
tananyagegység:
tananyagegység:
10 tananyagegység:
11. tananyagegység:
12. tananyagegység:

készitése

Stitéipari anyagok
Péksiitemények
Finompékéruk
Stitdipari eszkdzok

2.
3.
4
5 A nyersanyagtarolas és -elokészités gépel,

&

A kovasz- és tésztakészités gépeli,
A tésztafeldolgozas gépei

Kelesztok

Kemencék és siitok ‘
Pékstitemények és finompékaruk készitése
Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények

Cukrészati tésztdk, uzsonnasiitemények

© 90

A kepzes tan nyagegff
célja

TANANYAG;G]
KENT

| 1. tananyagegység: Siitdipari anyagok célja:

- | A képzésben résztvevdk elsajatitsék az alapvetd siitéipari anyagok

| elméleti tuddsanyagat, amely megalapozza az alapvet gyakorlati

| ismeretek tudatos alkalmazasat és a technolégia kénnyebb
| attekinthetdségét.

o2 tananyagegység: Péksiitemények célja:
{ A képzésben résztvevok elsajatitsdk a péksiiteményekhez tartozd
.| termékcsoportokat, a vizes tésztdbol késziilt péksiiteményeket, a
| tejes tésztabol késziilt péksiiteményeket, a dusitott tésztabol késziilt
| péksiiteményeket
| anyagOsszetételét, tésztakészitési eljarasait,

és  kiemelt  termékeiket,  jellemzdit,

stitési eljargsait és

. paramétereit a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazasgyal. , = 4
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3. tananyagegység: Finompékaruk célja:
| A képzésben résztvevok elsajatitsak a finompékarukhoz tartozé
| termékcsoportokat, a tojassal disitott tésztabol késziilt termékeket,
| az omlés tésztabol késziilt termékeket, a leveles tésztabdl késziilt
| termékeket és kiemelt termékeiket, jellemzéit, anyagosszetételét,
| tésztakészitési eljarasait (toltelékes, kevert, hajtogatott), stitési
| eljardsait és  paramétereit a Magyar Elelmiszerkdnyv
alkalmazasaval.

| 4. tananyagegység: Siitoipari eszkozok célja

| A képzésben résztvevok képet kapjanak a siitdiparban hasznalt
| berendezések, eszkozok szakszer(i hasznalatdrol, munkavédelmi
- | szabélyairdl és a takaritasukrol.

| 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolds és -el6készités gépei,
| berendezései célja:
| A képzésben résztvevOk képet kapjanak a siitdiparban hasznalt
| nyersanyagtaroldo és nyersanyagel6készitd gépek, berendezések,
| eszk6zdk szakszeril hasznalatar6l, munkavédelmi szabalyairdl és a
| takaritasukrol.

| 6. tananyagegység: A Kkovasz- és tésztakészités gépei,
| berendezései célja:

I A képzésben résztvevdk képet kapjanak a siitdiparban hasznalt

| kovészkészité és tésztakészité gépek, berendezések, eszkozok
4 szakszerli hasznélatdrél, munkavédelmi szabalyairdl és a
| takarftasukrol.

| 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei célja:

.| A képzésben résztvevlk képet kapjanak a siitdiparban hasznalt
- | tésztafeldolgozd  gépek, berendezések, eszkozok — szakszer(l
hasznalatardl, munkavédelmi szabalyairél €s a takaritasukrol.

8. tananyagegység: Kelesztok célja:

| A képzésben résztvevék képet kapjanak a stit6iparban hasznalt
| kelesztd gépek, berendezések, eszkozok szakszeri haszndlatarol,
| munkavédelmi szabélyair6l és a takaritasukrol.

1 9. tananyagegység: Kemencék és siitok célja:

1 A képzésben résztvevék képet kapjanak a siitdiparban hasznalt
| kemencék és siitdk szakszer(i hasznalatar6l, munkavédelmi
.| szabalyairdl és a takaritdsukrol.

ECN VN
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| egyéb eljarasok.
~ | Vaj felhasznalasaval késziilt pékslitemények.
.| Péksiitemények tésztafeldolgozasi miiveletei.
| Péksiitemények kelesztésének muveletei, technologiai paraméterei.
| Péksiitemények siitésének eljarasai és jellemzd paraméterei.
| A péksiitemények  késztermékkezelése és a  mindségi
- | kévetelmények meghatarozasa a Magyar Elelmiszerkonyv
1 alkalmazéséval.

| 3. tananyagegység: Finompékaruk tartalma: .

| A finompékarukhoz tartozd termékcsoportok, tojassal dusitott
| tésztabol  késziilt  finompékdruk, omlds tésztabol  késziilt
| finompékéruk, leveles tésztabol késziilt finompékéaruk és kiemelt
| termékeik.

| Finompékaruk jellemz6i.

| Finompékaruk termékcsoportjdba tartozé termékek jellemzd
| anyagdsszetételei (recepturai).

| A termékosszetételek eltérésének lehetéségei.

- | Toltelékes termékek. _
Finompékaruk tésztakészitési eljarasai, kozvetett, kozvetlen é&s
| egyéb eljarasok.

o Kevert tésztabol késziilt termékek.

.| Hagyomanyos, célmargarinos vagy vajas eljarassal késziilt leveles
| termékek.

- | Inverz és rapid eljardssal késziilt leveles termékek.

Hajtogatasi eljardsok. '

-| Finompékaruk tésztafeldolgozasi miiveletei.

| Finompékaruk kelesztésének miiveletei, technologiai paraméterei,
| feltiletkezelési eljardsok.

- | Finompékaruk siitésének eljarasai és jellemzd paraméterei.
| Finompékaruk késztermékkezelése és a mindségi kovetelmények
meghatirozasa a Magyar Elelmiszerkonyv alkalmazasaval.

| 4. tananyagegység: Siitéipari eszkozok tartalma:

| Siitéipari kéziszerszamok, kések, kapardk, nytjtofak, edények,
1 habver6k, méré- és taroldedények, siitolapatok, siitéformak,
- | szakajtok, ecsetek, kefék, kéziszitak, mintazok, hémérdk, specidlis
- | eszkdzok, védodeszkozok.

 }2 Uzemi butorzatok: munkaasztalok, kiszolgalé asztalok, polcok,
= tartébakok stb.
| Hasznalatuk célja, feladataik, biztonsagos hasznalatuk, higiénigjuk,
- | tarolasuk.

NI YR
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| 10.  tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk
| készitése célja: .

| A képzésben résztvevOk elsajatitsdk a péksiitemények és
| finompékéruk készitésének gyakorlatban alkalmazandé miveleteit,
-l a nyersanyagok kivéalasztasanak miiveleteit, az elékészitési
| miveleteket, a tésztakészités, tésztafeldolgozas, kelesztés, vetés
| mtveleteit, a kemencék kiszolgalasat, a kisiitést, a késztermékek
| kezelését, az egyes technolégiai szakaszok gépeinek és
| berendezéseinek  vezérlését, kezelését, valamint a hibdk
| felismerését és korrigaldsat.

111, tananyagegység: Cukraszati tésztak,
| uzsonnasiitemények célja:

| A siitd- és a cukraszipar tevékenységének ismertetése, a képzésben

© | résztvevék  képességeinek  fejlesztése, a  szakmai  iranti
© | elkotelezettség kialakitdsa. A képzésben résztvevok elsajatitjak a
| cukraszipari termékek el6allitasahoz sziikséges alapokat, ami stabil
| alapot biztosit szamukra a gyakorlati munkdhoz.

12.  tananyagegység: Cukraszati tésztak,

.| uzsonnasiitemények készitése célja:
- | A képzésben résztvevok a gyakorlati munka sordn megismerjék és

elsajatitsdk a termékkészitéshez sziikséges alapmiveleteket,

| szakmai fogésokat, a termékkészités technologiajat, a sziikséges
| eszkozok, gépek, berendezések balesetmentes alkalmazasat. A
| képzésben résztvevk 6nalld és felelésségteljes munkavégzéshez
| sziikséges képességei fejlédnek.

A kepzes tananyageg segemeki
tartalma i .

| TANANYAGEGY GEN.
KENT i

| 1. tananyagegység: Siitéipari anyagok tartalma:
| A nyersanyagok csoportositisa, a lisztek jelolése, elnevezése,
| tarolésa, a lisztek jellemzése.

" | A segédanyagok csoportositdsa, tarolasa, felhasznalasdnak
| mértéke, legfontosabb technoldgiai hatdsai.

A jarulékos anyagok csoportositasa, tarolasa, el6készitése és
legfontosabb technologiai hatasai.

| 2. tananyagegység: Péksiitemények tartalma:
- | Pékstiteményekhez tartoz6 termékcsoportok, vizes tésztabol késziilt
| péksitemények, tejes tésztabdl késziilt péksiitemények, dusitott

st | tésztabol késziilt péksitemények és kiemelt termékeik.

| A péksiitemények jellemzdi.

Pékstitemények termékcsoportjdba tartozo termékek jellemzd

| anyagdsszetételei (receptiirai).
| A termékdosszetételek eltérésének lehetGségei.
| Pékstitemények tésztakészitési eljardsai, kozvetett, kozvetlen és

{4




ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzo Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnottképzési engedély szama: £/2020/000114

Siiteménykészito részszakma képzési programja

; | 5. tananyagegység: A nyersanyagtirolds és -elokészités gépei,

| berendezései tartalma:

A raklapok, polcok, kézi szallitéeszk6zok szakszerli hasznalata,

-+ | munkavédelmi szabdlyok, higiéniai el6irasok.

| A zsékos liszttarolds eléirdsai, raklapok, kézikocsik haszndlata,
| munkavédelmi szabalyok, higiéniai eléirasok.

1 Az omlesztett tarolds berendezései, lisztsilok, liszttartalyok,

| mérlegek.

.| Vezérelt lisztkitarolasi rendszerek.

| Szitak, a szitalas elve.

| A lisztcentrifugédk kezelése, munkavédelmi szabalyok, higiéniai

eléirasok.

| Vizkeverdk, vizhlitok, jégpehely- vagy jégkasakészitok.

| A s6olddk feladata.

- | Programozhat6 nyersanyagmérd rendszerek.

.| Httégépek kezelése, higiénidja.

| 6. tananyagegység: A kovasz- és tésztakészités gépei,
| berendezései tartalma: ‘

| Dagasztogépek csoportositasa, feladata és miikodési elve.
| A spirdlkari ¢és csigavonali gyorsdagasztogépek, valamint a
* | kever6-habveré gép 4altalanos kezelése, munkavédelme, higiéniai
| elirasai. ‘

1 Kovaszkészitd berendezések mukodési elve, kezelése.

| A kovaszérlel6k csoportositdsa, kezelése.

- | 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei tartalma:

| Osztogépek:  dugattys  kenyértésztaoszté — gépek, egyéb
| kenyértésztaosztd gépek, kézi osztogépek, kistizemi

.| sliteménytészta-osztd gép, a folytonos milkodésti siiteménytészta-
| oszté, -gémbolyitd gépek mitkodésének elve, kenyértészta-

| gdmbolyitok, kenyérhosszformazok, bagettformdzdk, szalagos

kiflisodrok, nyujtoégépek, a kombinalt alakitogépek kezelése,

| munkavédelme, higiéniai el6irasai.

| Egyéb specialis tésztafeldolgozo gépek jellemzoi.

-| 8. tananyagegység: Kelesztok tartalma:

| A kelesztés eszkozei: szakajtok, kelesztélada, stitélemezek,
| formak.

| Kelesztdkamrdk  kiszolgaldsa,  higiénidja,  munkavédelme.
Kelesztok vezérlése.

| Kelesztoberendezések mtkodése.

| A fagyaszto-hiitd kelesztok miikodése, vezérlése, kiszolgalasa.

1 A vetés eszkézel, félautomata és automata vetdberendezések.

ﬂuxz
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] 9. tananyagegység: Kemencék ¢és siiték tartalma:
-1 Kemencék csoportositasa.
| Fatési modok.
1A tobb siitéteres kiskemencék és a forgdkocsis kemencék
| miikodési elve, kezelése, munkavédelme €s higiénigja.
| A kemencék biztonsagi berendezései.
.| Siit6k jellemz6i, 1égkeverés jellemzése.
| A siitok kezelése, munkavédelme, és higiénigja.

| 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése
| tartalma:
1 A pékstitemények készitésének miiveletel.
| A péksiitemények termékcsoportjaba tartoz6 termékek jellemzd
-| anyagosszetételeinek (recepturdinak) alkalmazasa.
~ | A termékosszetételek eltérésének lehetdségei az  lzemi
| termékkészitésnél.
1 Péksiitemények tésztakészitési eljarasainak alkalmazdsa, kozvetett,
| kozvetlen és egyéb eljarasokkal késziilt termékek készitése.
“ | Vaj  felhasznalasaval  készilt  pékstitemények  készitése.
© | Péksiitemények  tésztafeldolgozasi  muveleteinek  elvégzése.
+| Pékstitemények kelesztésének muveletei, technolégiai
| paramétereinek alkalmazasa.
| Péksitemények stitési eljarasainak alkalmazasa €s a jellemz6
. | paraméterek bedllitasa az tizem kemencéin.
| Péksiitemények késztermékkezelésének miiveletei és a mindségi
| kovetelmények meghatirozdsa a Magyar Elelmiszerkényv
| alkalmazasaval.
~I'A finompékarukhoz tartozd termékcsoportok, tojassal dusitott
| tésztabol  készilt finompékaruk, omlds tésztabol  késziilt
| finompékaruk, leveles tésztdbdl késziilt finompékaruk és kiemelt
- | termékeik eldallitasa.
| Finompékaruk készitése.
| A finompékaruk termékcsoportjaba tartozo termeékek jellemzo
| anyag0sszetételeinek (receptirainak) alkalmazasa.

| A termékosszetételek eltérésének lehetéségei lizemi koriilmények
< kozott,
| Toltelékes termékek készitése.
i Finompékaruk készitése killonbozs tésztakészitési eljardsokkal,
| kdzvetett, kozvetlen €s egyéb modokon.
| Kevert tésztabol késziilt termékek készitése.

- | Hagyomdnyos, célmargarinos vagy vajas eljarassal késziilt leveles
termékek készitése. :
| Inverz és rapid eljarassal késziilt leveles termékek készitése.
© | Hajtogatasi eljarasok alkalmazasa.

| A finompékaruk tésztafeldolgozasi miiveleteinek alkalmazasa.

T
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| A finompékdruk kelesztésének elvégzése, a technologiai
| paraméterek bedllitasa, feliiletkezelési eljarasok elvégzése.

| A finompékaruk siitése killonbdzd kemencéken és a jellemzd
| paraméterek alkalmazasa.

Finompékdruk késztermékkezelése, €s a mindségi kovetelmények
meghatarozasa a Magyar Flelmiszerkonyv alkalmazasaval.

11. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
- | tartalma:
| A cukrasztésztdk, és az azokbdl eléallithatd uzsonnasiitemények
| altalanos jellemzése, csoportositasa. :
| Az élesztds tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.
“| A gyurt, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztés tésztak, és az
azokbol eldallithatd uzsonnasiitemények jellemzése, készitésének
© | mveletel.
| A felvert tésztak dltalanos jellemzése, csoportositasa .
- | Felvert tésztak készitése soran elkovethet6 hibak, azok megel6zése,
- | kijavitasa
| A felvert tésztabol eldallithatd uzsonnasiitemények jellemzése.
| Az omlds tésztak altalanos jellemzése, csoportositasa.
| Omlos tészta készitése soran elkgvethetd hibak, azok megelézése,
| kijavitdsa
| Az oml6s tésztabol eldllithato uzsonnasiitemények jellemzése.
| A vajas és a leveles tészta altalanos jellemzése, készitésének
| miiveletei, a miiveletek alkalmazasa, elkdvetheté hibak, azok
| megel6zése, kijavitasa.
| A forrdzott tészta altalanos jellemzése, készitésének miiveletei,
- | elkovethetd hibak, azok megel6zése, kijavitasa.
| A hengerelt tészta altalanos jellemzése, csoportositdsa,
| készitésének miveletei, elkdvethetd hibak, azok megelzése,
| kijavitésa.
| A mézes tészta altaldnos jellemzése, készitésének miiveletei,
| elkdvethetd hibak, azok megel6zése, kijavitdsa.
| Anyaghdnyad szdmitdsa receptira alapjan, a veszteségek
| figyelembevételével.
. | A tésztakészitéshez  hasznalt  gépek, berendezések  és
| kéziszerszamok.

12. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
készitése tartalma: .

| A gyurt-, kevert-, omlds-, hajtogatott élesztés tésztik, és azokbol
| eléallithato uzsonnasiitemények készitése.

| Felvert tésztak eloallitdsa hideg és meleg tton.

| A felvert tésztdk készitése soran elkovethetd hibdk, azok
| megelézése, kijavitasa. L 7
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A felvert tésztak fajtdinak csoportositasa, eldallitdsa.

‘| A felvert tésztabol eléallithaté uzsonnasiitemények készités.
| A gyurt és kevert omlds tészta készitése.
| Oml6s tészta készitése soran elkdvetheté hibdk, azok megelézése,
| kijavitésa.
| Az omlés tésztak fajtainak eléallitasa.
1 Az omlds tésztabdl elballithatod uzsonnastitemények készitése.
| A vajas és a leveles tészta készitése.

A miveletek alkalmazasa, elkdvetheté hibdk, azok megel6zése,

| kijavitasa.
| A vajas és a leveles tésztabol elballithatd uzsonnasiitemények
| készitése. ‘
) A forrazott tészta készitésének mitiveletei, a miveletek
| alkalmazasa, elkévethetd hibdk, azok megelézése, kijavitasa.
| A forrazott tészta felhasznalésa.
| A hengerelt tészta altaldnos készitésének miiveletei, a miiveletek
| alkalmazasa, elkévethetd hibak, azok megeldzése, kijavitasa.
| A hengerelt tésztabdl eldallithatd uzsonnasiitemények készitése.
| A mézes tészta altalanos készitésének miiveletei, a miiveletek
| alkalmazédsa, elkovetheté hibak, azok megeldzése, kijavitasa.
| Anyaghdnyad szamitdsa receptira alapjan, a veszteségek
| figyelembevételével.

| A tésztakészitéshez  hasznalt gépek, berendezések és

kéziszerszamok balesetmentes alkalmazasa.

A kepzes tananyagegyseg' ine

oraszama e

| TANANYAGE;
KENT

1. tananyagegység: Siitéipari anyagok oraszama: 17 dra

| Elzetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe veheté, mely csokkenti a tananyagegységben vald
| részvétel draszamat.

-5 2. tananyagegység: Péksiitemények Oraszéma: 36 6ra

Elézetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

| figyelembe vehet6, mely csokkenti a tananyagegysegben valéd
.| részvétel oraszamat.

3. tananyagegység: Finompékaruk oraszama: 36 éra
| Elozetes tudds beszamitdas a képzésen résztvevd kérésére

figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben vald

.| részvétel 6raszamat.

| 4. tananyagegység: Siitipari eszkozok oraszama: 6 6ra

| Elozetes tudas beszdmitds a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe vehet6, mely csokkenti a tananyagegységben valo

| részvétel draszamat.
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5. tananyagegység: A nyersanyagtarolis és -elokészités gépei,
| berendezései 6raszama: 17 dra

| Elézetes tudds beszamitdas a képzésen résztvevd kérésére
" | figyelembe vehets, mely csokkenti a tananyagegységben valo
| részvétel draszamat.

.~ | 6. tananyagegység: A LKkovasz- és tésztakészités gépei,
| berendezései 6raszama: 36 ora :

- | Elézetes tudds: beszdmitis a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe vehet6, mely csdkkenti a tananyagegységben vald
| részvétel draszamat.

~ | 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei 6raszama: 22 6ra

" | Elézetes tudds beszamitds a képzésen részivevl kérésére
| figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben valo

| részvétel draszamat.

“1 8. tananyagegység: Kelesztok 6raszdma: 11 éra

Elbzetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe veheté, mely csokkenti a tananyagegységben vald
részvétel oraszamat.

| 9. tananyagegység: Kemencék és siitok 6raszama: 22 ora

| Elézetes tudas beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe vehetd, mely csdkkenti a tananyagegységben vald
| részvétel draszamat.

-1 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése
7| 6raszama: 171 6ra

| Elozetes tudas beszamitdas a képzésen tészivevd kérescre
figyelembe veheté, mely csokkenti a tananyagegységben valo
| részvétel oraszamat.

/| 11. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| 6raszama: 28 ora

| El6zetes tudas beszamitds a képzésen résztvevd kérésére

| figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben valo

| részvétel 6raszamat.

1 12. tananyagegység: Cukraszati tésztik, uzsonnasiitemények
készitése oraszama: 98 ora

Elézetes tudds beszamitds a képzésen résztvevd kérésére
| figyelembe vehetd, mely csokkenti a tananyagegységben val6
=) részvétel oraszamat.
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A tananyagegyseg

\ pzési modszerek
TANANYAGEGYSEGEN~
KENT i

1. tananyagegység: Siitéipari anyagok megvaldsitdsa soran
alkalmazott képzési modszerek:

- eldadas

- online eléadds

- magyarazat

1| - megbeszélés

- bemutatas

szemléltetes

egyéni feladatmegoldas
gyakorlati feladatmegoldéas
projektmodszer

gyakorlat

oktato video

. tananyagegység:  Péksiitemények  megvaldsitasa  soran
alkalmazott képzési modszerek:
eléadas
online eléadés
magyarazat
megbeszElés
bemutatas
szemléltetés
egyéni feladatmegoldés
gyakorlati feladatmegoldas
projektmédszer
gyakorlat
oktaté video

3. tananyagegység: Finompékaruk megvalositdsa sordn

alkalmazott képzési moédszerek:

- elbadas

| - online eléadas
| - magyarazat
| - megbeszélés

- bemutatas
] - szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldés

| - projektmédszer

| - gyakorlat

- oktatd vided

14. tananyagegység: Siitbipari eszkozok megvaldsitdsa sordn
| alkalmazott képzési modszerek:

- elbadés AT,

=Ty
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1 - online el6adas

- magyarazat

| - megbeszélés

| - bemutatas
- | - szemléltetés

|- egyéni feladatmegoldas
| - gyakorlati feladatmegoldas
| - projektmodszer

“ - gyakorlat
- | - oktato vided

‘ 5. tananyagegység: A nyersanyagtirolds és -elokészités gépei,

| berendezései megvaldsitdsa soran alkalmazott képzési modszerek:
4 - elbadas

| - online el6adas

= | - magyarazat

| - megbeszélés

|- bemutatas

| - szemléltetés

1 - egyéni feladatmegoldas

- gyakorlati feladatmegoldas

o - projektmddszer
.| - gyakorlat
1 - oktato video

| 6. tananyagegység: A Kkovasz- és tésztakészités gépei,
| berendezései megvalositasa soran alkalmazott képzési modszerek:

- elbadas

| - online eléadas
| - magyarazat
| - megbeszélés
1 - bemutatas
| - szemléltetés
| - egyéni feladatmegoldés
| - gyakorlati feladatmegoldas
| - projektmédszer
- | - gyakorlat
| - oktat6 vided

| 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei megvaldsitisa
| soran alkalmazott képzési modszerek:
| - eldadéds

- online el6adas

| - magyarazat

- megbeszélés 0 4 ) Z\ /

A TN A
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- bemutatas
| - szemléltetés
1 - egyéni feladatmegoldas
.| - gyakorlati feladatmegoldas
| - projektmédszer
| - gyakorlat
| - oktat6 video

.| 8. tananyagegység: Kelesztok megva1051tasa soran alkalmazott
- képzési modszerek:
o | - eléadas
| - online eléadas
| - magyarazat
- | - megbeszélés
.| - bemutatas
- szemléltetés
- egyéni feladatmegoldas
| - gyakorlati feladatmegoldas
- .| - projektmodszer
|- gyakorlat
| - oktaté video

“ 9. tananyagegység: Kemencék ¢és siitok megvaldsitdsa soran

| alkalmazott képzési modszerek:

| - el6adas

.| - online eléadas

| - magyarazat

- - megbeszélés

~ | - bemutatas

A ; | - szemléltetés
S egyéni feladatmegoldas

£ | - gyakorlati feladatmegoldas

| - projektmodszer

| - gyakorlat

| - oktato vided

| 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése
* | megvalésitasa soran alkalmazott képzési modszerek:

- elbadas

.| - online eldadas

| - magyarazat

1 - megbeszélés

-] - bemutatas

| - szemléltetés

“ | - egyéni feladatmegoldas 0 @)

’ l" )
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gyakorlati feladatmegoldas

- projektmoédszer

gyakorlat
oktatd vided

|11 tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| megvaldsitdsa soran alkalmazott képzési modszerek:

|- elbadas

| - online eléadés

- magyarazat

‘| - megbeszélés
| - bemutatas
1< szemléltetés
/| - egyéni feladatmegoldas
| - gyakorlati feladatmegoldas
- | - projektmodszer

- gyakorlat

| - oktaté vided

12. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
készitése megvaldsitisa soran alkalmazott képzési modszerek:

| - eléadés

| - online el6adas
| - magyarazat

| - megbeszélés

- bemutatas

- szemléltetés

- egyéni feladatmegoldas

b | - gyakorlati feladatmegoldas

  ‘ - projektmoédszer
| - gyakorlat
] - oktaté video

A tananyagegység -
megvalositdsa soran
alkalmazott képzési
'munkaformak

KENT

1. tananyagegység: Siitéipari anyagok megvaldsitisa sordn
alkalmazott képzési munkaformak:

o frontalis

-egyéni

TANANYAGEGYSE N— 7
o | -szimul4cio
- | -jelenléti oktatas

-csoportos munka

| -e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszerii
| elektronikus tavoktatas
e
~ )/
15 Szakért6 szignoja




ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzo Egyesiilet
Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnéttképzési engedély szama: £/2020/000114

Siiteménykészité részszakma képzési programja

2. tananyagegység: Péksiitemények megvalositdsa soran
| alkalmazott képzési munkaformak:
.. | -frontalis
- | -egyéni
-paros
| -csoportos munka
| -szimulacid
| -jelenléti oktatés
| -e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszeri
" | elektronikus tdvoktatas

4 | 3. tananyagegység: Finompékaruk megvalositisa sordn
- | alkalmazott képzési munkaformak: ’

-frontalis

-egyéni

| -paros

| -csoportos munka

| -szimul4cio

| -jelenléti oktatds

| -e-learning,  digitalis oktatds, tdvoktatds, zart rendszerii
| elektronikus tavoktatas

.| 4. tananyagegység: Siitéipari eszkozok megvalositasa sordn
| alkalmazott képzési munkaformak:

| -frontalis
| -egyéni
- -paros
| -csoportos munka
| -szimulacio

. -jelenléti oktatas

| -e-learning,  digitalis oktatds, tdvoktatds, zart rendszerl
" | elektronikus tavoktatas

| 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolas és -elokészités gépei,
berendezései  megvalositdsa  sordn  alkalmazott  képzési
| munkaformak:

| -frontalis

| -egyéni

| -péros

| -csoportos munka

| -szimulécié

.| -jelenléti oktatés

| -e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszer(i

' elektronikus tavoktatas
/ﬁ Gy 3

[
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] 6. tananyagegység: A kovdsz- és tésztakészités gépei,
" | berendezései  megvalositisa  soran  alkalmazott  képzési
+ | munkaformak:
-frontélis
| -egyéni
| -paros
-csoportos munka
| -szimulacio6
| -jelenléti oktatds
| -e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszerll
| elektronikus tavoktatas

| 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozds gépei megvaldsitisa
* | sorén alkalmazott képzési munkaformak:
| -frontalis
| -egyéni
-paros
-csoportos munka
| -szimuldcio
| -jelenléti oktatas
| -e-learning, digitalis oktatds, tavoktatds, zart rendszer(
| elektronikus tavoktatds

| 8. tananyagegység: Keleszt6k megvalositasa soran alkalmazott
| képzési munkaformak:
| -frontalis
| -egyéni
| -péaros
| -csoportos munka
| -szimulaci6
.| -jelenléti oktatas
¢ | -e-learning,  digitdlis  oktatds, tavoktatas, zart  rendszert
| elektronikus tavoktatas

- | 9. tananyagegység: Kemencék és siitok megvaldsitasa soran
| alkalmazott képzési munkaformak:

- | -frontalis

| -egyéni

| -péros

“| -csoportos munka

| -szimulécio

- | -jelenléti oktatas

| -e-learning,  digitalis oktatas, tavoktatas, zért  rendszer(l
| elektronikus tdvoktatas
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, 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitese
“ | megvaldsitasa soran alkalmazott képzési munkaformak:

-frontalis

| -egyéni
~+| -paros
°| -csoportos munka

-szimulacid

| -jelenléti oktatas

| 11, tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| megvaldsitasa soran alkalmazott képzési munkaformak:

-frontalis

| -egyéni
| -paros
| -csoportos munka
| -szimul4ci6
| -jelenléti oktatas
| -e-learning,
" | elektronikus tavoktatas

digitalis  oktatds, tavoktatds, zart rendszer(

; | 12. tananyagegység: Cukriszati tésztdk, uzsonnasiitemények
" | készitése megvalositdsa soran alkalmazott képzési munkaformak:
| -frontalis
| -egyéni
| -péaros
- | -csoportos munka

-szimulacid

| -jelenléti oktatas

munkaforma alkalma: dsa
esetén, haaz aképzés - - =
6raszaméaba beszamithato;a
beszdmithatd Staszam = B

KENT -

TANANYAGEGYSEGEN-
KL T | 4. tananyagegység: Siitéipari eszkozok beszamithato oraszam: 1
| Ora ‘

| -e-learning,  digitdlis  oktatds, tavoktatds, =zart rendszerd
| elektronikus tavoktatas
1. tananyagegység:  Siitéipari anyagok beszamithato

Oraszam: 4 6ra

| 2. tananyagegység: Péksiitemények beszamithat6 draszam: 8 ora

3. tananyagegység: Finompékaruk beszamithat6 éraszam: 8 déra

| 5. tananyagegység: A nyersanyagtirolds és -el6készités gépei,
< | berendezésel beszamithatd 6raszam: 4 dra

ARG
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- 6.
.| berendezései beszamithat6 oraszam: 8 ora

| éraszam: 5 Ora

tananyagegység: A Kkovasz- és tésztakészités gépei,

tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei beszamithato

8. tananyagegység: Kelesztok beszdmithato éraszam: 2 ora

| 9. tananyagegység: Kemencék és siitok beszamithato oraszam: 5
| Ora

| 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk kesznese
| beszdmithaté 6raszam: 0 6ra

I tananyagegység: Cukraszati tésztik, uzsonnasiitemények

beszamithatd draszam: 3 éra

.+ 1 12, tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| készitése beszamithat6 6raszam: 12 éra

A maxnnahs cs ,,,por’d

1306

A kepzesben részt Vevo
telj esltmenyet ertekelo rendszer
lelrasa ‘ :

'TANANYAGEGYSEG N
KENT =~

2.
| rendszer leirasa:

| 1. tananyagegység: Siit6ipari anyagok teljesitményt értekeld

| rendszer leirasa:

| A képzésen résztvevék a képzés id6tartama alatt az oktato altal
1 feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden

témakorb6l kell kérdésekre valaszoljon.

tananyagegység: Péksiitemények teljesitményt értckeld

A képzésen résztvevik a képzés id6tartama alatt az oktatd altal

13.
| rendszer lefrasa:

‘| A képzésen résztvevdk a képzés idétartama alatt az oktato altal

| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden

| témakorboél kell kérdésekre valaszoljon.

| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevo minden
| témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

tananyagegység: Finompékaruk teljesitményt értékeld

.| 4. tananyagegység: Siitdipari eszkozok teljesitményt. értékeld
| rendszer leirasa:

< | A képzésen résztvevOk a képzés iddtartama alatt az oktato altal

| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvev6 minden
| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

¢
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| 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolds és -el6készités gépei,
- | berendezései teljesitményt értékel6 rendszer lefrasa:

| A képzésen résztvevék a képzés idGtartama alatt az oktato altal

| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd mmden
| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

6. tananyagegység: A kovasz- és tésztakészités gépei,
| berendezései teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

| A képzésen résztvevdk a képzés idbtartama alatt az oktatd dltal
| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden
‘| témakorbol kell kérdésekre Vélaszolj on.

" |1 7. tananyagegység: A tesztafeldolgozas gépei teljesitményt
értékeld rendszer lefrasa:

| A képzésen résztvevik a képzés 1ddtartama alatt az oktatd altal
| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden
| témakdrbol kell kérdésekre valaszoljon.

- | 8. tananyagegység: Keleszték teljesitményt ért€keld rendszer

| leirasa:

| A képzésen résztvevék a képzés idStartama alatt az oktaté 4ltal
| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden

1 témakorbdl kell kérdésekre valaszoljon.

| 9. tananyagegység: Kemencék és siiték teljesitmeényt értékeld
| rendszer leirasa:

| A képzésen résztvevék a képzés idbtartama alatt az oktato altal
feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden
| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

- 1 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése

| teljesitményt értékeld rendszer leirdsa:

| A képzésen résztvevék a képzés idbtartama alatt az oktato altal
1 feltett kérdésekre szoban vélaszolnak. Minden résztvevé minden

| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

| 11. tananyagegység: Cukraszati tésztik, uzsonnasiitemények
teljesitményt értékeld rendszer leirasa:

A képzésen résztvevdk a képzés idtartama alatt az oktatd altal
| feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevé minden
| témakorbol kell kérdésekre valaszoljon.

04 4
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| 12, tananyagegység: Cukraszati tésztik, uzsonnasiitemények
| készitése teljesitményt értékeld rendszer leirdsa:

| A képzésen résztvevok a képzés idotartama alatt az oktato altal

© | feltett kérdésekre szoban valaszolnak. Minden résztvevd minden

| témakorboél kell kérdésekre véalaszoljon.

Aképzés egyes
‘ tananyagegysegemek i

elvégzésérdl sz016 1gazolas x

kladasanak feltetele B
o | jelen volt €s

TANANYAGEGYSEGEN E
| megfeleld valaszt adott.

KENT

1. tananyagegység: Siitéipari anyagok elvégzésér6l szol6
| igazolas kiadasanak feltétele:
| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an

- Az oktato dltal feltett szobeli kérdések legaldbb 50% ara

| 2. tananyagegység: Peksutemenyek elvégzésérdl szolo igazolas
| kiadasanak feltétele:

“| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzetinek, ha

|- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an
.| jelen volt és

|- Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
- | megfeleld valaszt adott.

| 3. tananyagegység: Finompékaruk elvégzésérol sz016 igazolas

| kiad4séanak feltétele:

.| A tananyagegység akkor tekinthet elvégzetinek, ha

| - A résztvevd a tananyagegység Oraszaménak legaldbb 80%-an
| jelen volt és

|- Az oktaté altal feltett szobeli kérdések legaldbb 50%-ara
- | megfelelé valaszt adott.

4 tananyagegység: Siitbipari eszkozok elvégzésérdl szolo
| igazolas kiadéasanak feltétele:

| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

| - A résztvevd a tananyagegység oraszdmanak legaldbb 80%-an
- ! jelen volt és

- Az oktato altal” feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
& megfelelo valaszt adott.

1 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolds és -elokészités gépei,

berendezései elvégzésérdl szolo igazolas kiadasanak feltétele:
A tananyagegység akkor tekinthet elvégzetinek, ha
- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legaldbb 80%-an

jelen volt és
|- Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50% -ara
| megfeleld vélaszt adott. Nw, 4
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= | 6. tananyagegység: A kovasz- és tésztakészités gépel,

| berendezései elvégzésérdl sz016 igazolas kiadasénak feltétele:
| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

|- A résztvevd a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an
-] jelen volt s ~

|- Az oktaté 4ltal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-dra
| megfelel6 valaszt adott.

"1 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas geépei elvégzésérol szolo
| igazolas kiadéasanak feltétele: '
| A tananyagegység akkor tekinthet elvégzetinek, ha
| - A résztvevd a tananyagegység Oraszdmanak legalabb 80%-an
| jelen volt és ’
; |- Az oktat6 altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
| megfeleld valaszt adott.

| 8. tananyagegység: Kelesztok elvégzésérol sz6l6  igazolas
| kiadésénak feltétele:

| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

] - A résztvevd a tananyagegység oOraszdmanak legalabb 80%-an
| jelen volt és

. |- Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
| megfeleld valaszt adott.

| 9. tananyagegység: Kemencék és siitdk elvégzésérol  sz6lo
| igazolas kiadasanak feltétele:

| A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

| - A résztvevé a tananyagegyseg 6raszémanak legalabb 80%-an
] jelen volt és

|- Az oktat6 altal feltett szobeli kérdések legaldbb 50%-ara
- | megfelel6 valaszt adott.

10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése
© | elvégzésérél szolo igazolas kiaddsanak feltétele:

; | A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha
|- A résztvevo a tananyagegység Oraszamanak legalabb 80%-an

- | jelen volt és

|- Az oktato altal feltett szobeli ‘kérdések legalabb 50%-ara
| megfeleld valaszt adott.

‘| 11. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| elvégzesérdl szol6 igazolas kiadasanak feltétele:
A tananyagegység akkor tekinthetd elvégzettnek, ha

1 - A résztvevd a tananyagegység Oraszaman ig egalabb 80%-an
22

ak 1
1
zaket't;ta Z)Enoja




ALFA KISOSZ Erdekvédd és Képzé Egyesiilet

Székhely: 5600 Békéscsaba, Dr. Becsey O. u. 4/1.

Felnéttképzési engedély szama: E/2020/000114

Siiteménykészitd részszakma képzési programja

| jelen voltés
|- Az oktato altal feltett szébeli kérdések legalabb 50%-dra
| megfeleld vélaszt adott. '

| 12. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| készitése elvégzésérdl sz016 igazolas kiadasanak feltétele:

| A tananyagegység akkor tekintheté elvégzetinek, ha

|- A résztvevd a tananyagegység Oraszdmanak legalabb 80%-4n

| jelen volt és

|- Az oktato altal feltett szobeli kérdések legalabb 50%-ara
| megfeleld valaszt adott.

A képzés elvegzéseml szolo

1gazolas l<1adasanak. felte’teleI .

e | Képzést lezard komplex vizsga eredményes teljesitése, mely 1
| részbdl all:
{ Projektfeladat

A vizsgatevékenység megnevezese: Péksiitemények,

| finompékaruk, illetve uzsonnasiitemények készitése
| A vizsgatevékenység leirasa: Péksiitemények, finompékaruk és

B % ‘
| A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam:

~| uzsonnasiitemények készitése

A kovetkezd feladatok koziil egy feladatsor végrehajtdsa:

“11) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagosszetétel
| segitségével, egy adott tésztacsoportbol pékstitemények gyartasa,
| legalabb haromféle tdmeggel vagy alakkal, a termékek bemutatasa,
| a termékek tomeg- és érzékszervi ellenbrzése, egy rendelkezésére
| bocsétott termék szakszer( csomagolasa és jelolése vagy

1 2) A rendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagsszetétel (receptira)

alapjan finom pékéruk gyartdsa, legalabb kétféle tomeggel vagy

| alakkal, a termékek bemutatasa, tomeg €s érzékszervi ellenbrzése,
| egy rendelkezésére bocsatott termék szakszert csomagoladsa €s

| jelolése vagy

| 3.) meghatérozott darabszamban a rendelkezésre bocsatott vagy

| sajat anyaghdnyad segitségével egyféle uzsonnasiitemény vagy

/| teasiitemény készitése. Egy rendelkezésére bocsatott termék

| szakszer(i csomagolasa €s jelolése,

Az elkészilt termékeket bemutatja, és szakmai beszélgetes

.| keretében réviden ismerteti az alkalmazott technoldgiat, a termékek
| esetleges hibait, és azok kikiiszobolésének lehet6ségeit. A
| termékein lizemi tomegellendrzést és érzékszervi mindsitést vegez.

A siit6ipari termék készitéséhez kapcsolédd szakmai beszélgetés

 ~ id6tartama: 10 perc.

A szakmai beszélgetés szazalékos ardnya a vizsgarészen beliil: 5

i i 300 perc

| A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai yjzsgan b beliil: 100 %

"
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7T A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A termékek készitésének értékelése:
— Termékkészités szakszerisége (40%),

| — Késztermék kiilsé megjelenése, allaga, alloménya, ize (40 %),
| — csomagolas szakszerlisége és a jel6lés tartalma (10%)

1= Termékkészités  higiéniaja, élelmiszerbiztonsagi és

munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %),
| A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzo a

- | megszerezhetd 6sszes pontszam legaldbb 40%-at elérte.

| A vizsgatevékenység csak akkor fogadhaté el, ha az elkésziilt
| termékek megfelelnek a jogszabalyban rogzitett minbsegi
| kovetelményeknek

- A vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges
| személyi feltételek: A vizsga lebonyolitiséhoz a gépek &s

| berendezések miikddtetéséhez szilkséges miiszaki személyzet,

illetve a vizsga alatti iizemi higiéniai feltételek biztositasahoz

| sziikséges munkatars.

| A részszakma elvégzését lezard vizsga eredményes teljesitése
| esetén: képz6 intézmény altal kidllitott Siiteménykészitod

- | Tanasitvany, melynek birtokdban szakmai vizsgara bocsathatd

valamely fiiggetlen akkreditalt vizsgakézpontban, ahol eredményes

| szakmai vizsga esetén szakmai bizonyitvany szerezhetd.

A kepzes1 program e

TANANYAGEGYSEGEN—

KENT

| 1. tananyagegység: Siitéipari anyagok végrehajtasdhoz
| sziikséges személyi feltételek:
| - Felsoéfokt szakiranyt végzettség: Elelmiszeripari tizemmérndk
. | vagy Elelmiszeripari mémok vagy Mérndk-tanar  vagy

Vendéglatéipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz
- Pedagbgiai végzettség és szakirdnyu élelmiszeripari vagy

= vendéglatdipari végzetts€g vagy
| - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
| legalabb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

2. tananyagegység: Péksiitemények végrehajtasdhoz sziikséges
| személyi feltételek:
| - Felsdfokl szakiranyt végzettség: Elelmiszeripari {izemmérndk

vagy Elelmiszeripari mémok vagy Mérnok-tandr vagy
| Vendéglatoipari kézgazdasz vagy Vendéglatoipari tizemgazdasz
|- Pedagogiai végzettség ¢€s szakiranyl élelmiszeripari vagy

- vendéglatdipari végzettség vagy

- Szakiranyt élelmiszeripari vagy vendéglatoipari Vegzettseg €s
| legalabb 2 éves szakiranyt szakmai gyakorlat

‘| 3. tananyagegység: Finompékaruk végrehgjtgsahaz sziikséges
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| személyi feltételek:

‘| - Fels6foku szakiranyl végzettség: Elelmiszeripari lizemmérndk
| vagy Elelmiszeripari mérmdk vagy Mérndk-tanar  vagy
.| Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari tizemgazdasz

"] - Pedagogiai végzettség és szakirdnyu élelmiszeripari vagy
| vendéglatoipari végzettség vagy

| - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
legalabb 2 éves szakirany( szakmai gyakorlat

| 4. tananyagegység: Siitéipari eszkozok végrehajtasdhoz
| szitkséges személyi feltételek:
| - Fels6foku szakiranyl végzettség: Blelmiszeripari lizemmérnok
vagy Elelmiszeripari mémdk vagy Mémdk-tanar  vagy
- | Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari izemgazdasz
| - Pedagogiai végzettség Cs szakiranya élelmiszeripari vagy
- | vendéglatoipari végzettseg vagy
| - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
| legaldbb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

| 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolas és -elokészités gépei,
berendezései végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:
| - Felséfoka szakiranyu végzettség: Elelmiszeripari tizemmérndk
ivagy Flelmiszeripari mémdk vagy Mérnok-tanar ~ vagy
- | Vendéglatéipari kdzgazdasz vagy Vendéglatoipari tizemgazdasz

| - Pedagdgiai végzettség ¢és szakirdnyu élelmiszeripari  vagy
| vendéglatoipari végzettseg vagy
| - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatdipari végzettség €s
| legalabb 2 éves szakiranyt szakmai gyakorlat

1 6. tananyagegység: A Kkovasz- ¢s tésztakészités gépei,
- | berendezései végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

| - Fels6foku szakiranyd veégzettség: Elelmiszeripari {izemmérndk
| vagy Elelmiszeripari —mémok vagy Mérnok-tanar  vagy
| Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz

| - Pedagbgiai végzettség ¢és szakiranyu élelmiszeripari vagy
| vendéglatoipari vegzettseg vagy

| - Szakiranyl élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
| legalabb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei végrehajtasdhoz
| szitkséges személyi feltételek:

- Fels6fokt szakirdnyt végzettség: Elelmiszeripari lizemmérndk
|vagy Elelmiszeripari mémdk vagy Mémok-tanar vagy
| Vendéglatoipari kdzgazdasz vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz
. Pedagbgiai végzettség és szakiranyG élelmisgeripari vagy
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| vendéglatoipari végzettség vagy
- SzakiranyG élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
legalabb 2 éves szakiranyt szakmai gyakorlat

| 8. tananyagegység: Kelesztok  végrehajtasdéhoz  szilkséges
| személyi feltételek: :

.| - Felséfokt szakiranyl végzettség: Elelmiszeripari {izemmérnsk
‘| vagy Elelmiszeripari mérndk vagy Mérndk-tanar  vagy
| Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz

| - Pedagogiai végzettség ¢és szakiranyu élelmiszeripari vagy
vendéglatdipari végzettség vagy ,

- Szakirdnyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
| legalabb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

-1 9. tananyagegység: Kemencék és siitok  végrehajtasahoz
- | sziikséges személyi feltételek:
| - Felséfoku szakiranya végzettség: Elelmiszeripari {izemmérndk
| vagy Elelmiszeripari mérmdk vagy Mémdk-tanar  vagy
| Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatoipari izemgazdasz
| - Pedagégiai végzettség ¢és szakiranyl ¢élelmiszeripari vagy
| vendéglatoipari végzettseg vagy
| - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség €s
| legalabb 2 éves szakiranyt szakmai gyakorlat

| 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése

‘ végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

| - Felséfoku szakiranyu veégzettség: Elelmiszeripari izemmérnok
| vagy Elelmiszeripari mémdk vagy Mémok-tanar  vagy

- | Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatipari lizemgazdasz

‘|- Pedagogiai végzettség ¢és szakiranyd élelmiszeripari vagy

vendéglatdipari végzettség vagy

- Szakirdnyt élelmiszeripari vagy vendéglatodipari végzettség €s

-| legalabb 2 éves szakiranyl szakmai gyakorlat

| 11. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
- | végrehajtasahoz sziikséges személyi feltételek:

| - Felséfoku szakiranyu végzettség: Elelmiszeripari {izemmérndk
| vagy Elelmiszeripari mérndk vagy Mérndk-tanar  vagy

| Vendéglatoipari kozgazdasz vagy Vendéglatdipari tizemgazdasz

|- Pedagogial végzettség €és szakiranyQ ¢lelmiszeripari vagy

| vendéglatoipari végzettség vagy

.\ - Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség s
-~ | legaldbb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

nh:kl
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12. tananyagegys¢g: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
készitése végrehajtasihoz sziikséges személyi feltételek:

| - Felséfokt szakirdnyt végzettség: Elelmiszeripari {izemmérnsk
| vagy Elelmiszeripari mémok vagy Mémok-tanar vagy

Vendéglatdipari kézgazdasz vagy Vendéglatoipari lizemgazdasz

|- Pedagogiai végzettség ¢€s szakiranyl elelmlszerlpan vagy
| vendéglatoipari végzettség vagy

- Szakiranyu élelmiszeripari vagy vendéglatoipari végzettség s

legalabb 2 éves szakiranyu szakmai gyakorlat

A képzési pfd'graiﬁ '

Vegrehaﬁasahoz sziikséges Jie <
.| e nyersanyagtarolds eszkozei

targyi feltételek

KENT

,TANANYAGEGYSEGEN—:
: ~ | e csomagolas eszkozei
| o hulladéktarolas eszkozei

T tananyagegység:  Siitdipari anyagok végrehajtasahoz

sziikséges targyi feltételek:

e mérlegek
e lisztszitak

| 2. tananyagegység: Péksiitemények végrehajtasdhoz sziikséges

targyi feltételek:

e nyersanyagtarolas eszkozel

| ® mérlegek
| o lisztszitak

| e vizhiitd, vizkeverd,

| o dagasztogépek

- | ® kevers-habverd gépek

| tésztaoszto gépek
| e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
| ® tésztanyljtogép

e kiflisodrogép

| @ kelesztd berendezés
-1 @ kelesztés eszkozei

e kemencék és stitok

| @ késztermékkezelés eszkozei

o | @ hiitk, fagyasztok és sokkolok

| ® csomagolds eszkozei
| @ hulladéktarolas eszkozei
| o tlizhelyek, mikrohullamu stitok

B tananyagegység: Finompékaruk végrehajtasahoz szlikséges

| targyi feltételek:
‘| ® nyersanyagtarolds eszkdzel
| e mérlegek
| @ lisztszitak

| @ vizhiito, vizkeverd,
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e dagasztogépek
| @ kever6-habver6 gépek
| ® tésztaosztd gépek
" | @ rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
e tésztanyUjtogép
| e kiflisodrogép
| @ kelesztd berendezés
| ® kelesztés eszkozel
1 @ kemencék ¢s siiték
| ® késztermékkezelés eszkdzel
| @ hiték, fagyasztok és sokkolok
- | ® csomagolés eszkozei
.| @ hulladéktérolas eszkozei
| e tlizhelyek, mikrohullami stit6k

.| 4. tananyagegység: Siitéipari eszkozok végrehajtdsdhoz
* | sziikséges targyi feltételek:
| e nyersanyagtarolas eszkdzei
-~ .| e mérlegek
| e lisztszitdk
| e vizhiitd, vizkevero,
| @ dagasztogépek
| ® keverd-habver6 gépek
e tésztaoszto gépek
| ® rozsdamentes-, fa- ¢s marvanylapos munkaasztalok
| e tésztanyujtogép
| e kiflisodrogép

| ® kelesztd berendezés
; o kelesztés eszkozel

| ® kemencék és siiték
- | @ késztermékkezelés eszkozei

| & hiitdk, fagyasztok és sokkolok
- e csokoladémelegito

| e cukraszati formak, kézieszkozok
-| @ csomagolas eszkozei
o | e hulladéktarolas eszkozei

| e tlizhelyek, mikrohulldmu siitok

| 5. tananyagegység: A nyersanyagtarolas és -el6készités gépei,
| berendezései végrehajtasahoz sziikséges térgyi feltételek:

| ® nyersanyagtarolas eszkozei

| e mérlegek

- | o lisztszitdk

o vizh(it6, vizkevero,

e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
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| ® tésztanyjtogép

« 1 & kiflisodrogép

| e hiiték, fagyasztok és sokkolok
| @ hulladéktérolas eszkozel

~ | 6. tananyagegység: A kovisz- és tésztakészités gépei,
| berendezései végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek: :
| e nyersanyagtarolas eszkdzel
| emérlegek
| e lisztszitdk
| e dagasztogépek
e keverd-habverd gépek
e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
| ® hulladéktarolas eszkozei

| 7. tananyagegység: A tésztafeldolgozas gépei végrehajtasahoz
- | szikséges targyi feltételek:
| ® nyersanyagtéarolas eszkdzei
| e mérlegek
| e lisztszitak
- | e vizhit6, vizkeverd,
- | @ dagasztogépek
| ® keverd-habverd gépek
- | ® tésztaoszté gépek
| e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
| e tésztanyUjtogép
| o kiflisodrogép
| e hiitdk, fagyasztok és sokkolok
.| e hulladéktarolas eszkozel

"1 8. tananyagegység: Keleszték végrehajtasdhoz sziikséges targyi
| feltételek: '
« | ® kelesztd berendezés
10| e kelesztés eszkozei

19, tananyagegység: Kemencék és siitok  végrehajtasahoz
| sziikséges targyi feltételek:

- | e kemencék és siitdk
* | e tiizhelyek, mikrohullamu siitok

| 10. tananyagegység: Péksiitemények és finompékaruk készitése
- | végrehajtaséhoz sziiksoges targyi feltételek:
L  ' e nyersanyagtarolds eszkozei
| e mérlegek :
| e lisztszitdk (L <)

Vg
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e vizhiits, vizkevero,
e dagasztogépek
- | ® kever6-habverd gépek
| ® tésztaosztd gépek
e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
| ® tésztanyujtdgép
o kiflisodrogép
.| ® keleszt berendezés
| ® kelesztés eszkozei
- | ® kemencék és siitok
| @ késztermékkezelés eszkozei
| & hiiték, fagyasztok és sokkolok
| e csomagolds eszkozei
| @ hulladéktarolas eszkozei
- | e tiizhelyek, mikrohulldmu siit6k

| 11. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
. | végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:
| ® nyersanyagtarolds eszkozei
e mérlegek
o lisztszitak
1 o vizhiits, vizkevero,
.| e dagasztogépek
| ® keverb-habverd gépek
| e tésztaosztd gépek
.| e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
] e tésztany(jtogep
- | e Kiflisodrogep
- | ® keleszt6 berendezés
| o kelesztés eszkozei
| ® kemencék és siiték
e késztermékkezelés eszkozei
" | e hiiték, fagyasztok és sokkolok
| ® ¢csokoladémelegitd
- | & cukrészati formak, kézieszkdzok
4 e csomagolas eszkozel
e hulladéktarolas eszkozei
| o tlizhelyek, mikrohullamu siiték

| 12. tananyagegység: Cukraszati tésztak, uzsonnasiitemények
| keészitése végrehajtasahoz sziikséges targyi feltételek:

~ | ® nyersanyagtarolds eszkozei

| e mérlegek

- | e lisztszitak

| e vizhiit6, vizkeverd, HDur &
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° dag_asztogepek
o kever6-habverd gépek
® tésztaosztd gépek :
e rozsdamentes-, fa- és marvanylapos munkaasztalok
o tésztanyujtogép
| e kiflisodrogép

| ® keleszt6 berendezés
o kelesztés eszkozei
| e kemencék és siit6k
| ® késztermékkezelés eszkdzei
| @ hiitdk, fagyasztok és sokkoldk -
.| ® csokoladémelegitd

| @ cukraszati formak, kezwszkozok
® csomagolas eszkozei
e hulladéktarolas eszkozei
e tiizhelyek, mikrohullémi siit6k

A kepzeshez kapcsolodo ‘egyeb A képzéshéz nincs sziikség egyéb specialis feltételekre.
speclahs feltételek €s ezek: T '
blzt@sr[asana\ modJa :

Elézetes mindsitést végzd felndttképzési szakértd
neve: Sziits Rita
nyilvantartasi szama: FSZ/2020/000246. -

Alalrasa Qp\ﬁ ............. T S

Elézetes mindsités helye: Szeged

Elbzetes mindsités iddpontja: 2021. marcius 12.

¢

Felndttképzo képviéeletére jogosult személy
neve: Czibula Zoltan
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Szakérto vélemény

Sziits Rita felnéttképzési szakértd (Nyilvantartdsi szama: FSZ/2020/000246.) az
ALFA KISOSZ Erdekvédé és Képzd Egyesiilet altal készitett Stiteménykészitd
megnevezésii részszakma képzési programot elémindsitem, mivel az megfelel a
felnéttképzésrol szold 2013, évi LXXVIL térvény 12. § és a4 0721 05 12 szama Pék-
cukrasz megnevezésii szakmat megalapozd Képzési és kimeneti kovetelményben és
Programtantervben eldirtaknak.

Datum: 2021. 03. 12.
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E16mindsit6 szakértd alairdsa: /a\’\ L) . % .......................
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